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Objekttrager in der systemtheoretischen Gastronomie

1. Wie in Toth (2017) dargestellt wurde, gibt es Falle in der gastronomischen
Systemtheorie, wo der Objekttrager obligaterweise den Systemstatus erhalt.
Dies ist etwa der Fall bei Suppen, bei Canapés und bei Sandwiches. Im folgenden
werden jedoch drei oberflachlich betrachtet dhnliche Falle untersucht, wo man
denken konnte, auch hier handele es sich in allen drei Fallen und systemische
Objekttrager.

2.1. Apfelfladen (Apfelwidhe)

Der Apfelfladen steht in einer paradigmatischen Objektrelation mit Aprikosen-
, Kirschen-, Zwetschgen- und anderen Fladen, bei denen der Objekttrager nicht
System, sondern Umgebung ist. System sind die Friichte, welche die Fladen
ontisch determinieren. Zur Umgebung gehoéren auérdem der Gufd mit den
gemahlenen Haselntlissen und evtl. weiteren Beilagen.



2.2.Vol-au-vent (Pastetli)

Da bei den Vol-au-vent die Fiillung (aus Milken) mehr oder weniger konstant
ist, ist hier, wie bei den in Toth (2017) behandelten Fallen, tatsachlich der
Objekttrager, also anders als in 2.1., das System. Die Fiillung ist demnach Um-
gebung. Ubrigens stehen die Fiillungen in allen drei hier behandelten Fillen in
exessiver Lagerelation zu den Objekttragern, seien diese nun Systeme oder
Umgebungen.

2.3. Terrine

Der Unterschied zwischen einer Paté (de campagne) und einer terrine ist
bekanntlich nicht nur, dafd zur letzteren als Umgebung sauce Cumberland ge-
gessen wird, sondern daf3 die terrine einen Brotrand aufweist, der ontisch als
Objekttrager fungiert. Trotzdem ist dieser nicht systemisch. Allerdings kann
man auch nicht behaupten, die mehr oder weniger konstante terrine, die sich
durch einen Sulzrand innerhalb des Brotrahmens befindet, sei Umgebung. Wir
haben hier also einen dritten Typus vor uns, den S*-Typus, bei dem S und U
untrennbar sind. Eine terrine ist eben weder ein gefiillter Brotrand noch eine
mit Brandrand verbramte Fiillung, sondern das hyperadditive Ganze aus
beidem.
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